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Einheimischer geht es gar nicht:
Paul Eduard Wist Ubernimmt Gastgeber-Rolle im Gourmet-
Restaurant Jasper im Palace Luzern.

Luzern, 28. November 2011 (IB) — Sein Geburtsort Meggen liegt nur wenige
Kilometer vom Palace Luzern entfernt und seit seinem Abschluss an der
Hotelfachschule in Luzern hat er in verschiedenen Stationen in der Stadt
vielfaltige Gastro-Erfahrungen gesammelt: Pradestinierter fur einen Job im
Gourmetrestaurant Jasper im Palace Luzern als Paul Eduard Wiist kénnte wohl
kein Kandidat sein. Zum 1. Dezember 2011 (ibernimmt der 32-Jahrige im mit 15
GaultMillau-Punkten und einem Michelin-Stern pramierten "Jasper” die
Leitung der Service-Brigade und die Betreuung der Géaste. "Da wir mit unserem
Restaurant auch ganz gezielt die Menschen hier in der Stadt ansprechen und
ihnen aufzeigen mochten, dass das Jasper der perfekte Ort fiir jeden Tag und
jeden Anlass ist, sind wir froh, dass wir mit Herrn Wiist einen echten Luzerner
fir uns gewinnen konnten", freut sich Hoteldirektor Markus Iseli. "Er kennt die
Leute, kennt das Angebot in der Stadt und hat binnen zehn Jahren in fast allen
Bereichen eines Hotels gearbeitet - von Kiiche tiber Bar bis zu Marketing und
Rezeption. Ein wahrer Allrounder.”

Bereits seine Lehre als kaufmannischer Angestellter absolvierte Paul Eduard Wist
im Tourismusbereich, konkret bei der SBB. Nach Abschluss zog es ihn in eine
Eventagentur und als fir die Bands und DJs zustandiger Programmchef in die Bar
"Das schwarze Schaf" in Luzern. Ab 2005 bis 2008 erganzte er sein unter anderem
durch Praktika im Bereich Kiche sowie Front Office und Marketing erworbenes
praktisches Wissen durch das Studium an der Schweizerischen Hotelfachschule in
Luzern. Zuletzt arbeitete er als Leiter Gastronomie und Events im Strandbad
Tribschen, als Betriebsleiter des "luz seebistros" und als Geschéftsfihrer des
"Grottino 13/13" in Luzern. In letzterer Position begleitete er die Neueréffnung und
zeichnete verantwortlich flir Personalrekrutierung und -schulung. Bereits hier hatte er
die Rolle des offiziellen Gastgebers inne, die er jetzt auch wieder im Jasper
Ubernehmen wird. "Von meinem Vorganger Gérard Kuhn, der eine neue
Herausforderung in Grindelwald angenommen hat, {bernehme ich ein
hochmotiviertes und absolut professionelles Team", so Paul Eduard Wst. "Ich freue
mich, das Jasper gemeinsam mit Chefkdchin Kerstin Rischmeyer und der Direktion
weiter zur ersten Feinschmecker-Adresse in meiner Heimatstadt auszubauen.”
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